
Cucina
Per cominciare
Schiacciata                 3,5
con olio d’oliva e origano oppure
con olio d’oliva, origano e pomodoro

Patate fritte rustiche*       6

Fritto misto                  6
Bastoncini di mozzarelle, stick di pollo
croccante e formaggio Camembert*                                                     

Fritto di verdurine           6
Fiori di zucchina, anelli di cipolla,
bastoncini di zucchine e foglie di salvia*

Primi
Paccheri Rossi              13
Pasta fresca con salsa di San Marzano BIO,
stracciata di burrata pugliese,
pomodorini  confit, basilico fresco e origano                                                      

La carbonara                13       
Spaghetti alla chitarra con uovo Bio,
guanciale croccante pepato,
pecorino romano e pepe nero
                                                                 XXL + 4       

La gricia                   13
Tonnarello di pasta fresca di semola,
guanciale pepato e pecorino romano                          

Bigoli del bosco            15
Al pesto di cavolo nero,
serviti su crema di zucca e chiodini

                                  Secondi
                                  
Tagliata di roastbeef       25
di Sorana Francese allevata a soli cereali

dall’azienda agricola Bernardi.  
con  zucca e patate al forno 
al profumo di rosmarino                   

Tentacoli di piovra         26
scottato in padella su crema di zucca,
stracciatella pugliese, ribes
e friscus di tarallo artigianale                       

Tagliata di tonno
pinna gialla                24
su crema di patate al limone,
porro croccante e cavolo nero spadellato       
        
Riso e tofu                 14
Riso basmati con verdure di stagione 
saltato al wok, salsa di soya, tofu croccante
e salsa Teriyaki

La Milanese                 23
Cotoletta di vitello con osso
accompagnata patate fritte rustiche 
e da maionese al lime

Contorni
Insalata mista                                                 5 
Patate al forno                                              5
Verdure di stagione alla griglia                        7
Chiodini spadellati                                         7



Insalatone
Cesarona                    14
Misticanza con crostini di pane aromatizzato,
scaglie di parmigiano, straccetti di pollo cotto 
a bassa temperatura aromatizzato alle erbe 
fresche e dressing cesar                                         

Libertina                   14
Misticanza con pomodro ciliegino, salmone 
affumicato, spada affumicato, code di
gambero e ananas                                                  

Autunnale                   15
Spinacino fresco con finocchio, arancia,
caprino, speck croccante, mandorle
e vinagrette alla senape e miele

PoKe
Pollo Poke                  14
straccetti di pollo cotto a bassa temperatura 
aromatizzato alle erbe fresche,  riso basmati, 
ravanelli, pomodoro ciliegino, ananas,
edamame, avocado, alga Wakame, sesamo, 
cipolla disidratata e salsa Teriyaki                               

Gambero Poke                15
Gambero,  riso basmati, 
ravanelli, pomodoro ciliegino, ananas,
edamame, avocado, alga Wakame, sesamo, 
cipolla disidratata e salsa Teriyaki             

Salmone Poke                15
Salmone,  riso basmati, 
ravanelli, pomodoro ciliegino, ananas,
edamame, avocado, alga Wakame, sesamo, 
cipolla disidratata e salsa Teriyaki  

BURGER
Il Classico                                     15
Soffice pane bun artigianale, hamburger
di Scottona Km 0 (200gr.), formaggio cheddar,
lattuga, pomodoro, cipolla caramellata
e bacon croccante
accompagnato da patate fritte rustiche

Il Dorato                                      15
Soffice pane bun artigianale, cotoletta di pollo,
formaggio cheddar, lattuga, pomodoro, cipolla
caramellata e bacon croccante
accompagnato da patate fritte rustiche

Il Mediterraneo                                15
Soffice pane bun artigianale 
con tonno fresco pinna gialla, lattuga 
pomodoro e guacamole
accompagnato da patate fritte rustiche

Pizza alla pala
Una variante della pizza classica, più leggera e digeribile, 
croccante e con un’intensa alveolatura all’interno. 
Viene definita ad alta idratazione.

Avoja                        11
Pomodoro San Marzano, stracciata di burrata, 
origano e olio di oliva extravergine    
                                 
Er mejo                      13
Stracciata di burrata, prosciutto crudo di Parma 
24 mesi, basilico e olio di oliva extravergine                                                  

Testaccio                    14
Pomodoro San marzano, fior di latte
con olive taggiasche, guanciale
e pecorino romano

Ciodetti                     15
Crema di zucca, fior di latte, chiodini
e speck croccante


